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FAITES DE VOTRE MARIAGE UNE EXP£RIENCE 

INOUBLIABLE 

 

Chaque couple a un r°ve unique, une vision 

particuli¯re et sp®ciale. La vraie valeur de ce r°ve 

r®side dans son authenticit® et sa capacit® ¨ 

refl®ter lõessence de ce que vous °tes. 

Nous savons ¨ quel point cette journ®e est 

importante pour vous. Cõest pourquoi nous 

voulons toucher votre cïur gr©ce ¨ nos espaces, 

notre gastronomie et nos services personnalis®s. 

Nous sommes l¨ pour cr®er une c®r®monie qui 

capture et transmet lõamour et les ®motions qui 

vous unissent, toujours adapt®e ¨ vos souhaits, 

dans un cadre idyllique et unique. 

Nous disposons dõune ®quipe humaine et 

professionnelle qui vous accompagnera d¯s le 

premier instant, pour transformer ensemble ce 

chemin en un souvenir inoubliable. 

Avec tout notre affection, 

Sheila 
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ESPACES PRIVIL£GI£S POUR UN MARIAGE UNIQUE 

Chez Tr®bol Eventos, nous proposons une s®lection dõespaces exceptionnels, situ®s dans un environnement 

pr®serv® face ¨ la mer, entour®s dõune v®g®tation soign®e. Ce cadre parfait est id®al pour lõaccueil de vos 

invit®s et la c®l®bration de votre mariage. 

Vous pourrez profiter de diverses zones, allant des espaces vastes aux coins plus intimes. Que ce soit sur la 

plage sauvage bord®e dõeucalyptus, dans notre bosquet avec vue spectaculaire sur la mer, ou pr¯s de la 

piscine, un espace frais et accueillant avec des vues impressionnantes. Nous avons ®galement une 

magnifique verri¯re, id®ale en cas de mauvais temps. 

Ces lieux permettent de c®l®brer chaque instant de votre mariage dans un cadre diff®rent, offrant ¨ vos 

invit®s une exp®rience inoubliable. 

Imaginez une c®r®monie civile en plein air, directement sur la plage, suivie dõun cocktail de bienvenue pr¯s 

de la piscine ou ¨ lõombre des majestueux eucalyptus, cr®ant une ambiance magique de jour comme de 

nuit. 

Le meilleur dans tout cela, cõest que lõemplacement exclusif de nos espaces vous permettra de profiter sans 

pr®cipitation ni pr®occupations, dans une atmosph¯re priv®e, uniquement con­ue pour vous. 
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OUI JE LE VEUX AVEC TREBOL EVENTOS 
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LA C£R£MONIE 
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O½ vous °tes-vous imagin®s prononcer le "Oui, je le veux" ? 

Nous proposons deux cadres qui ne d®­oivent jamais : notre charmant bosquet dõeucalyptus ou le rivage de la 

plage El Torres. Ces environnements uniques et naturels rendront ce moment vraiment magique. 

Nous prenons en charge tous les d®tails pour que vous viviez une c®r®monie parfaite : montage de lõautel, table 

pr®sidentielle, chaises pour les invit®s, tapis pour lõall®e centrale, d®coration florale avec des fleurs fra´ches et des 

d®tails harmonisant avec la nature. Nous fournissons ®galement lõ®quipement audiovisuel n®cessaire pour que 

tout soit impeccable. 

Prix : 1 650 û 
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LE COCKTAIL 
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FROIDES 
 

Á Cuill¯re de tartare de saumon ¨ lõoignon 

rouge. 

Á Chupa Chups de foie gras et poire. 

Á Cuill¯re de ceviche de crevettes ¨ 

lõorange.  

Á Explosion de gaspacho ¨ la fraise et ¨ la 

past¯que avec amandes caram®lis®es. 

Á Petite fraise des bois avec fromage. 

 

 

 

 

 

 

 

       CHAUDES 

Á Mini-hamburger de Black Angus avec 

oignon rouge caram®lis®. 

Á Twister de crevette avec aµoli au safran et 

essence de menthe. 

Á Mini-brochette de poulet grill®.  

Á Cuill¯re de tranche de poulpe ¨ la 

Parmentier.  

Á Gyosas croquantes au poulet. 

Á Batonnet de champignons à la truffe. 

 

 

 

 

 

 

Á 4 bouch®es : 15 û/personne (1 heure). 

Á 6 bouch®es : 20 û/personne (1h30). 

hora) 

 

 

 LES BOUCH£ES  
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Á Cortador de jam·n         150.00û 

Á Pieza Jam·n ib®rico         450.00û 

Á Kiosco de queso (6 variedades de queso, mermelada, uvas, pan)  8.00û/pers 

Á Show cooking de Paella         5.00û/pers 

Á Tataki de at¼n rojo          5.00û/pers 

Á Ostras           6.00û/pers 

Á Rinc·n de tartaletas          8.00û/pers 

Á Rinc·n de vermut con guildas y patatas       6.00û/pers 

Á Rinc·n de gambas al ajillo        5.00û/pers 

Á Show cooking Pulpo          12.00û/pers 

 

  

RINCONES TEMATICOS 
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LE BANQUET 
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Menu 

Pour commencer  (au choix) 

Salade de canard fran­ais avec vinaigrette aux airelles de Galice, sur 

un lit dõ®pinards frais et dõoignons rouges. 

Plateau de fruits de mer sur ®pinards et oignons rouges confits. 

Foie gras du P®rigord au cognac. 

Cr¯me ti¯de de pomme de terre truff®e avec poireau et pancetta 

ib®rique croustillante. 

 

Sorbet (¨ choisir) 

Limoncello, Mojito, Mandarine. 

 

Pour continuer (au choix) 

Pluma ib®rique avec confiture de tomates, pommes de terre è ¨ la 

pauvre é et piments de Padr·n saut®s ¨ l'huile dõolive vierge extra. 

Filet de bïuf galicien fa­on Rossini, avec sauce aux c¯pes et gratin de 

pommes de terre. 

Supr°me de cabillaud avec palourdes saut®es, poireaux croustillants et 

pur®e de pommes de terre. 

Bar farci aux l®gumes et crevettes, avec sauce au cava et pommes de 

terre è ¨ la pauvre é. 

 

Dessert (au choix) 

Torrija Pain perdu fondant au beurre, avec boule de glace et sirop de 

caramel. 

Cheesecake d®structur®, avec biscuit Maria et confiture de fruits 

rouges. 

Brownie fondant aux noix, avec glace au nougat. 

 

Prix : 70 û par personne. 

Inclus : La Bodega 1 et les boissons sans alcool pendant le repas. 
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Menu Vegan 

 

Pour commencer : 

Cannelloni de courgettes avec l®gumes saut®s. 

 

Pour continuer : 

Burger de tofu avec pommes de terre è ¨ la pauvre é et 

grillade de l®gumes. 

 

Dessert : 

Symphonie de fruits avec sauce ¨ lõorange et croustillant de 

coco. 

 

Prix : 50 û par personne. 

 

Inclus : La Bodega 1 et les boissons sans alcool pendant le 

repas. 
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Menu Enfant 

 

Pour commencer (au choix)  

 

Timbale de salade russe. 

Croquettes de jambon ib®rique. 

Anneaux de calamar ¨ lõandalouse. 

 

Pour continuer (au choix) 

 

Escalope de poulet pan®e avec frites. 

Hamburger de bïuf avec cheddar et frites. 

 

Dessert  

Cornet de glace. 

 

Prix : 29 û par enfant. 

Inclus : Les boissons sans alcool pendant le repas. 
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 BODEGAS  

 

 

 

 

 

Bodega 1 (incluis dans le menu) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Tamaral Roble ð D.O Ribera del Duero 

Tamaral Verdejo ð D.O Rueda 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 

 

Bodega 2 (suppl®ment  5û) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Jard²n de la Emperatriz ð D.O Rioja 

Tamaral Verdejo ð D.O Rueda 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 

 

Bodega 2 (suppl®ment 8û) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Tamara Crianza ð D.O Ribera del Duero 

Jard²n de la Emperatriz ð D.O Rioja 

Paso de Rubianes ð D.O Albari¶o 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 
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LA FĆTE 
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 BAR LIBRE  

 

 

 

 

 

2 heures: 20.00û 

3 heures : 30.00û 

4 heures : 40.00û 

 

Inclus : 

 Beefeater, Seagramõs, White Label, JB, Brugal, Barcelo y Smirnoff 

Precio por persona 

 Pour toute boisson suppl®mentaire, nõh®sitez pas ¨ nous consulter. 
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BAR TH£MATIQUES 

 

Coin Aperol Spritz 200û 

 

Coin Cocktail (8L)          160û 

(mojito, sex and the beach, pi¶a 

colada) 

 

Coin Bi¯res                  350û 

(100 bouteilles) 

 

Tous les coins incluent des 

d®corations sp®ciales. 

MUSIQUE 

 

Nous vous offrons une large 

game dõartistes professionels 

pour ajouter du rythme ¨ votre 

®v®nement. 

 

DJ ou Groupe de musique 

(de 2  ̈3 heures) 

 

Entre 300û et 800û 
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SNACK DE FIN DE SOIR£E 

 

Mini-sandwich au jambon et au fromage. 

Assortiment de petits feuillet®s sal®s. 

Coca (tarte fine) au thon et ¨ la tomate. 

Fontaine de chocolat avec fruits frais. 

 

 

10û/ personne 

 

(m²nimum de 50 personnes) 

 


