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HAZ DE TU BODA UNA EXPERIENCIA INOLVIDABLE 

 

Cada pareja tiene un sue¶o propio, una ilusi·n ¼nica 

y especial. El verdadero valor de ese sue¶o reside en 

que sea aut®ntico y refleje la esencia de quienes sois. 

 

Sabemos lo importante que es este d²a para vosotros, 

y por ello queremos tocar vuestro coraz·n a trav®s de 

nuestros espacios, gastronom²a y servicios 

personalizados. 

 

Estamos aqu² para crear una ceremonia que capture y 

transmita el amor y los sentimientos que os unen, 

siempre adaptada a vuestros deseos, en un entorno 

id²lico y ¼nico. 

 

Contamos con un equipo humano y profesional que 

os acompa¶ar§ desde el primer momento, para que 

juntos hagamos de este camino algo inolvidable. 

 

Con todo nuestro cari¶o, 

Sheila 

 



 

о 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ESPACIOS PRIVILEGIADOS PARA UNA BODA đNICA 

En Tr®bol Eventos disponemos de una selecci·n de espacios excepcionales, situados en un entorno virgen 

frente al mar, rodeados de una cuidada vegetaci·n que crea el escenario perfecto para la recepci·n de 

vuestros invitados y la celebraci·n de vuestra boda. 

Podr®is disfrutar de diferentes zonas, tanto amplias como m§s ²ntimas. Ya sea en la playa virgen bordeada de 

eucaliptos, en nuestra arboleda con vistas espectaculares al mar, o junto a la piscina, un espacio fresco y 

acogedor con vistas impresionantes. Adem§s, contamos con una preciosa cristalera que se convierte en la 

opci·n perfecta en caso de mal tiempo. Estos lugares permiten que cada momento de vuestra boda se celebre 

en un entorno distinto, brindando a vuestros invitados una experiencia inolvidable. 

Imaginad una ceremonia civil al aire libre, directamente en la playa, seguida de un c·ctel de bienvenida en la 

zona de la piscina o bajo la sombra de majestuosos eucaliptos, creando una atm·sfera m§gica tanto de d²a 

como de noche. Estos espacios, por s² solos, a¶aden un toque especial y ¼nico a vuestra boda, haciendo que 

cada rinc·n respire encanto y exclusividad. 

Lo mejor de todo es que la ubicaci·n exclusiva de nuestros espacios os permitir§ disfrutar sin prisas ni 

preocupaciones, de manera totalmente privada, en un ambiente hecho solo para vosotros en vuestro d²a. 
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SI QUIERO CON TREBOL EVENTOS 
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LA CEREMONIA 
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àD·nde te imaginaste dando el òs², quieroó? 

Te ofrecemos dos escenarios que nunca fallan: nuestra encantadora arboleda de eucaliptos o la orilla de 

la playa El Torres. Ambos entornos ¼nicos y naturales har§n de este momento algo verdaderamente 

m§gico. 

Nos encargamos de todo para que viv§is una ceremonia perfecta: montaje del altar, mesa presidencial, 

sillas para los invitados, alfombra en el pasillo central, decoraci·n floral con flores frescas y detalles que 

armonizan con la naturaleza. Adem§s, incluimos los equipos audiovisuales necesarios para que todo 

salga impecable. 

âS², quiero! P.V.P.: 1.650 û 
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EL CĎCTEL 
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FRIOS 
 

Á Cucharita de tartar de salm·n con 

cebolla roja  

Á Chupa Chups de golosina de foie y pera 

Á Cucharita de ceviche de gambas a la 

naranja  

Á Explosi·n de gazpacho de fresa y sandia 

con almendras caramelizadas 

Á Fresita del bosque con queso 

 

 

 

 

 

 

 

       CALIENTES 

Á Mini hamburguesa de black Angus con 

cebolleta roja caramelizada 

Á Twister de langostino con ali-oli de 

azafr§n y su esencia de hierbabuena 

Á Mini brocheta de pollo de la granja a la 

brasa  

Á Cucharita de lasca de pulpo a la 

Parmentier  

Á Gyosas crujiente pollo  

Á Palito de setas con trufas 

 

 

 

 

 

 

4 Caprichos  15.00û/pers. (1 hora) 

6 Caprichos 20.00û/pers.  (1.30 hora) 

hora) 

 

 

 CAPRICHOS  
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Á Cortador de jam·n         150.00û 

Á Pieza Jam·n ib®rico         450.00û 

Á Kiosco de queso (6 variedades de queso, mermelada, uvas, pan)  8.00û/pers 

Á Show cooking de Paella         5.00û/pers 

Á Tataki de at¼n rojo          5.00û/pers 

Á Ostras           6.00û/pers 

Á Rinc·n de tartaletas          8.00û/pers 

Á Rinc·n de vermut con guildas y patatas       6.00û/pers 

Á Rinc·n de gambas al ajillo        5.00û/pers 

Á Show cooking Pulpo          12.00û/pers 

 

  

RINCONES TEMATICOS 
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EL BANQUETE 
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Men¼ 

Para Empezar (a elegir) 

Ensalada de pato franc®s con vinagreta de ar§ndanos de Galicia, 

sobre cama de espinacas frescas y cebolla roja. 

Mariscada sobre espinacas y cebolla roja confitada. 

Foie gras del P®rigord al Cognac. 

Crema templada de patata trufada con puerro y panceta ib®rica 

crujiente. 

 

Sorbete (a elegir) 

Limoncello, Mojito, Mandarina. 

 

Para Continuar (a elegir) 

Pluma ib®rica con confitura de tomate, patatas a lo pobre y 

pimientos de Padr·n salteados en aceite de oliva virgen extra. 

Solomillo de ternera gallega estilo Rossini con salsa de boletus y 

grat®n de patatas. 

Suprema de bacalao con almejas salteadas, crujiente de puerros y 

pur® de patata. 

Lubina rellena de verduritas y gambas con salsa al cava y patatas a 

lo pobre. 

 

Postre (a elegir) 

Torrija fundente a la mantequilla con bola de helado y sirope de 

caramelo. 

Tarta de queso desestructurada con galleta Mar²a y mermelada de 

frutos rojos. 

Brownie fundente con nueces y helado de turr·n. 

 

Precio: 70û 

Incluye Bodega 1 y refrescos durante la comida. 
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Men¼ Vegano  

 

Para Empezar 

Canel·n de calabac²n con verduras salteas  

 

 

Para Continuar  

Burger de toffu con patatas a lo pobre y parrillada de verduras   

 

 

Postre  

Symfonia de frutas con salsa naranja y crujiente de coco 

 

 

 

Precio: 50û 

Incluye Bodega 1 y refrescos durante la comida. 
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Men¼ Infantil 

 

Para Empezar (a seleccionar) 

 

Timbal de ensaladilla rusa  

Croquetas de jam·n ib®rico 

Redondo de calamar a la andaluza 

 

Para Continuar  

 

Pechuga de pollo empanada con patatas fritas 

Hamburguesa de ternera con cheddar y patatas fritas   

 

 

Postre  

 

Cucurucho de helados  

 

 

 

Precio: 29û 

Incluye refrescos durante la comida. 
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 BODEGAS  

 

 

 

 

 

Bodega 1 (incluida en el men¼) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Tamaral Roble ð D.O Ribera del Duero 

Tamaral Verdejo ð D.O Rueda 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 

 

Bodega 2 (supelmento 5û) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Jard²n de la Emperatriz ð D.O Rioja 

Tamaral Verdejo ð D.O Rueda 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 

 

Bodega 2 (supelmento 8û) 

Cava Castell Blanc -Cava Brut 

Tamara Crianza ð D.O Ribera del Duero 

Jard²n de la Emperatriz ð D.O Rioja 

Paso de Rubianes ð D.O Albari¶o 

Tamaral Rosado ð D.O Ribera del Duero 
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LA FIESTA 
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 BARRA LIBRE  

 

 

 

 

 

2 horas : 20.00û 

3 horas : 30.00û 

4 horas : 40.00û 

 

Incluye : 

 Beefeater, Seagramõs, White Label, JB, Brugal, Barcelo y Smirnoff 

Precio por persona 

Si desea alguna bebida que no figura en la lista, no duda de consultarnos 
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LOS RINCONES 

 

Rinc·n Aperol Spritz 200û 

 

Rinc·n Cocteles (8L) 160û 

(mojito, sex and the beach, pi¶a 

colada) 

 

Rinc·n de cervezas 350û 

(100 tercios) 

 

Todos los rincones llevan 

decoraciones especiales 

MUSICA 

 

Tenemos amplio abanico de 

artistas profesionales para poner 

ritmo a vuestro enlace. 

 

DJ o M¼sica en vivo 

(de 2 a 3 horas) 

 

Entre 300û y 800û 
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RECENA 

 

Mini bocadillo de jam·n y queso 

Variedad de saladitos 

Coca de at¼n y tomate 

Fuente de chocolate con frutas 

 

10û/ persona 

 

(m²nimum de 50 personas) 

 


